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80% Sangiovese, 10% Merlot, 5% 
Cabernet Sauvignon und 5% Colorino

15 % vol. 

300-450 Meter über dem Meeresspiegel. Tiefgründige, gut drainierte Böden 
mit hohem Anteil an Galestro und Kalkstein. Vorkommen von Alberese-Stein 
und kalkhaltigem Mergel.

Geprägt von einem milden Winter, einem trockenen Frühling und einem
sehr heißen, trockenen Sommer. Niederschläge im Spätsommer sowie
ausgeprägte Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht 
ermöglichten eine optimale Reifung und Trauben von außergewöhnlicher
Gesundheit.

Sorgfältige Auswahl der Trauben bei der Ernte. Die Gärung und Mazeration 
erfolgen in temperaturkontrollierten Stahltanks für etwa 20 Tage, um das 
volle Potenzial der Trauben schonend zu extrahieren. Der Wein wird 30 
Monate lang ausgebaut, davon 12 Monate in großen Fässern aus 
slawonischer Eiche für den Sangiovese und in Barriques und Tonneaux für 
den Merlot und den Cabernet S. Der bereits verschnittene Wein ruht 
anschließend in Zementtanks und mindestens 3 Monate in der Flasche.

Farbe: Rubinrot mit granatroten Reflexen.
Aroma: In der Nase zeigen sich intensive Noten von Kirsche, Pflaume und 
Veilchen, die ein besonders komplexes Bouquet mit Anklängen von 
Eukalyptus, Schokolade und schwarzem Pfeffer eröffnen.
Verkostung: Ein Wein von großer Struktur mit eleganten, samtigen 
Tanninen, die von einer gut ausbalancierten Säure getragen werden. 

•Die Riserva Ducale Oro nimmt das Konzept der Gran Selezione vorweg: Sie 
entstand 1947 als eine weitere Auswahl der Riserva Ducale, der Chianti 
Classico Riserva. 
•Der ultimative Ausdruck des ORObyRUFFINO-Projekts, in dem die 
Spitzenweine von Ruffino auf Design treffen. Abgeleitet vom lateinischen
Wort für «alle» feiert Omnes Geselligkeit und den Wert menschlicher
Verbindungen. Organische Formen und Messingdetails verschmelzen zu
einer visuellen Erzählung von Zugehörigkeit, Dialog
und Gemeinschaft und bringen so die Essenz der
Philosophie von Ruffino zum Ausdruck.
•Limitierte Sonderedition, exklusiv von Millim Studio 
gefertigt und auf 2.200 Magnumflaschen begrenzt.

„Der Riserva Ducale Oro verkörpert die Identität 
der Unterzone Castellina in Chianti und ist ein 
eleganter Wein von ausgeprägter Struktur.“

Die Trauben stammen aus den besten Weinbergen der Landgüter 
Gretole und Santedame im Herzen von Castellina in Chianti. 


